| Allegato 2 al bando di gara - modello offerta tecnica

Spett.le Comune di
Pasian di Prato

Via Roma, 46

33037 PASIAN DI PRATO

OFFERTA TECNICA

OGGETTO: procedura aperta per I'appalto del servizio di ristorazione scolastica attraverso pasti veicolati per
le scuole primarie e secondaria e per la fornitura di derrate alimentari e articoli vari per le scuole dell'infanzia
e per i centri estivi per il triennio 2012/2015 - cig 4346059158

Il sottoscritto nato il a

residente a in via

n. __ in qualita di

dell'impresa con sede
legale in via n. -
tel. telefax indirizzo
di posta elettronica indirizzo di posta
elettronica certificata P. IVA:

codice fiscale

consapevole delle sanzioni penali previste dall'articolo 76 del D.P.R. n. 445/2000, per le ipotesi di falsita in
atti e dichiarazioni mendaci ivi indicate formula la seguente offerta e fornisce le seguenti dichiarazioni ai fini
della valutazione degli elementi qualitativi e tecnico-organizzativi:

1. Tempi di sosta

Zg;'t‘go di}  pasTA RISO ngELEOD' BRASATO | SPEZZATINO
; Punteggio Punteggio — Punteggio Punteggio

espresso in e e Punteggio o2 Lo

minuti attribuito attribuito attribuito attribuito attribuito

Minore di 10 1 1 1 1 1

minuti

;ﬂf‘utlio e 15 0.5 0.5 0.5 0.5 05

Maggiore di

15 minuti 0 0 0 0 0

barrare con una crocetta le caselle di interesse

2. Distanza dal centro di cottura dalla sede Municipale

Finoa km 10 Punti 4

Tra km 11 e km 20 Punti 3

Tra km 21 e km 30 Punti 2
barrare con una crocetta le caselle di interesse

3. Prodotti biologici in aggiunta a quelli previsti dal capitolato speciale d’appalto



DENOMINAZIONE/TIPOLOGIA MERCEOLOGICA Punti
farina tipo-0- di grano tenero 0,5
farina di mais per polenta 0,5
pomodori pelati 0 passata di pomodori 1
legumi secchi 0,5
olio extravergine 1
Gelato 1
Burro 0,5
Merendine e/o biscotti confezionate per colazione o merenda 1
Aceto di mele 1
Barrare la casella in corrispondenza delle derrate scelte

4. Prodotti biologici, DOP, IGP, STG, PAT provenienti da aziende singole o associate con sede
operativa o0 unita tecnica produttiva in Regione F.V.G.

Uova

Tutti i legumi secchi, freschi o surgelati (fagioli, fagiolini, piselli e legumi misti)

Tutto il pane

Burro

yogurt intero e alla frutta

Mozzarella

Stracchino

Altri formaggi

Carne bianca - tacchino

Carne bianca - pollo

Tutta la carne rossa

farina tipo-0- di grano tenero

farina di mais per polenta

pomodori pelati 0 passata di pomodori

olio extravergine

Aceto di mele

Gelato

Merendine e/o biscotti confezionate per colazione o merenda
Barrare la casella in corrispondenza delle derrate scelte

N RN R

5. Quantita’ totale degli ordini e unita’ di misura relative ad alcune generi alimentari (SEGUE
TABELLA)



TIPOLOGIA DI UNITA’ DI MISURA UNITA’DI MISURA UNITA’ DI MISURA
PRODOTTO
PRODOTTIITTICI
CONGELATI 1Kg. 3Kg. 6Kg.
(es. merluzzo, platessa, (trattasi di confezioni di (trattasi di confezioni o
halibut con max.10% 1Kg.) colli di 3 Kg.)
glassatura)
PUNTEGGIO lpunto 0,5 punto 0 punti
FORMAGGIO 1Kg. 2Kg. Maggiore di 2Kg
LATTERIAE (Comunque minore di
PARMIGGIANO 5Kg.)
REGIANO
PUNTEGGIO lpunto 0,5 punto 0 punti
PRODOTTI Confezioni maggiori di
ORTOFRUTTICOLI Confezione 1Kg. Confezione 2,5 Kg. 2,5Kg.
SURGELATI (comunque non superiori
a5Kg.)
PUNTEGGIO 1lpunto 0,5 punto 0 punti

GELATI MONODOSE

numero unita monodose

colli con max. 12 unita

colli con unita monodose
maggiore di 12

monodose (comunque non
superiore a 25 unita
monodose)
PUNTEGGIO 1lpunto 0,5 punto 0 punti

YOGURT (125 gr.)

numero vasetti

colli con max. 12 vasetti

colli con numero vasetti
maggiore di 12
(comunque non
superiore a 25 unita

monodose)
PUNTEGGIO lpunto 0,5 punto 0 punti
colli con numero di pezzi
Uova numero di pezzi colli con max. 12 pezzi maggiore di 12
(comunque non
superiore a 25 unita
monodose)
PUNTEGGIO 1lpunto 0,5 punto 0 punti
Confezioni maggiori di
GNOCCHI SURGELATI Confezione 1Kg. Confezione 2,5 Kg. 2,5Kg.
(comunque non superiori
a5Kg.)
PUNTEGGIO lpunto 0,5 punto 0 punti
Barrare la casella in corrispondenza delle derrate scelte
6. Tempo necessario per I'effettuazione degli ordini delle forniture

L’invio dell’ordine €& effettuato in un tempo inferiore a giorni 4 lavorativi rispetto al giorno 4 Punti
della consegna
L’invio dell’'ordine & effettuato in un tempo tra 5 e 10 giorni lavorativi rispetto al giorno 2 Punto
della consegna
L’invio dell’'ordine & effettuato in un tempo tra 11 e 15 giorni lavorativi di anticipo rispetto 1 Punti
alla consegna
L’invio dell’'ordine €& effettuato oltre 15 lavorativi rispetto al giorno della consegna 0 Punto

Barrare la casella in corrispondenza della scelta effettuata




7. Sostituzione delle derrate alimentari

Frutta e ortaggi
Entro le 2 ore successive 2 Punti
Entro le 24 ore successive 1 Punto
Entro la successiva consegna prevista 0 Punti

Derrate alimentari non deperibili, congelati/surgelati, latticini e derivati, salumi e formaggi e carne
fresca e affini

Entro le 2 ore successive 2 Punti
Entro le 24 ore successive 1 Punto
Entro la successiva consegna prevista 0 Punti

Barrare la casella in corrispondenza della scelta effettuata

8. progetto tecnico relativo all’organizzazione del servizio

a) Gestione del servizio delle mense scolastiche terminali: (per la compilazione vedasi tabelle
allegate)

b) Formazione del personale:
c) Gestione delle diete speciali
d) Progetto educativo

e) Proposte migliorative del servizio

Luogo e data

Firma

Si allega copia di un documento di identita, valido del titolare o legale rappresentante del concorrente
partecipante alla gara o, se raggruppamento temporaneo di imprese, del soggetto/i abilitato/i a sottoscrivere
il documento.

N.B.

Al presente deve essere sottoscritta:

per le imprese singole: dal titolare o legale rappresentante

in caso di consorzi o ATl deve essere compilata dal Legale Rappresentante del Consorzio/Capogruppo e
sottoscritta dai seguenti soggetti:

- per riunioni di imprese gia costituite. Dal legale rappresentante dell'impresa capogruppo;

- per riunioni di imprese non ancora costituite: dai legali rappresentanti di tutti i soggetti che intendono
riunirsi.




